
Schlemmen im Arvena Park Hotel!

Auf folgenden Seiten erhalten Sie einen kleinen kulinarischen Vorgeschmack.

Wir gestalten Ihnen gerne individuelle Vorschläge ganz nach Ihren Wünschen, 
der Jahreszeit, Ihrem Veranstaltungsmotto und Ihrem Budget.

Menü- &
Büfettvorschläge

0911 89 22 - 250 tagung@arvenapark.de

JETZT TERMIN VEREINBAREN

www.arvena.dewww.arvena.de



JETZT TERMIN VEREINBAREN:

0911 89 22 - 0

info@arvenapark.de

Menü 1
Kräuterschaumsuppe mit Tiefseegarnelen

Gebratene Maispoulardenbrust an Curryschaum 
mit Korianderreis

Geeister Cappuccino

29,00 €
pro Person 

Menü 2
Fränkische Festtagssuppe

Schweinelendchen im Speckmantel gebraten an Bratenjus
 dazu Bratkartoffeln

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

29,00 €
pro Person 

Menü 3
Tomatenessenz mit Grießklößchen

Geschmorter Tafelspitz an Rahmsauce
dazu Romanescogemüse und Kartoffelkroketten

Apfelküchle in Zimtzucker mit Walnusseis

31,00 €
pro Person
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Menü 4
Luftgetrockneter Rohschinken an Honigmelone

Gebratene Lachsmedaillons an Kräutersauce
dazu Lauch-Tomatengemüse und Mandelreis

Dunkles Schokoladenmousse mit Früchten und Vanillesauce

36,00 €
pro Person 

Menü 5
Geräuchertes Forellenfilet auf Gurkencarpaccio 

und Meerrettich

Scheiben von der Kalbshüfte an Portweinsauce 
dazu Pilze, Gemüse der Saison und Kartoffelgratin

Feine Mascarpone-Amaretticreme an Moccaschaum

40,00 €
pro Person 

Menü 6
Rosa gebratene Barbarieentenbrust 

an buntem Salatbukett und Balsamicodressing

Gegrilltes Doradenfilet
auf mediterranem Gemüse mit Kräuterciabatta

Am Stück gebratener Rinderrücken an Barolosauce
mit Speckbohnen und gefüllten Ofenkartoffeln

Hausgemachtes Grand-Marnier Parfait
garniert mit Früchten der Saison

47,00 €
pro Person
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Menü 7
Rose vom Räucherlachs an Honig-Dillsenfsauce

mit Blattsalaten der Saison

Krustentierschaumsüppchen mit Tiefseegarnelen

Fruchtsorbet mit Joghurtdip

Barbarieentenbrust in Orangensauce 
dazu Wirsingköpfchen und Kartoffeltaler

Geeistes weißes Schokoladenmousse an lauwarmer Apfeltarte

50,00 €
pro Person 
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Business Büfett 1
(gültig ab 20 Personen)

Kalte Delikatessen
Putenschinken auf Honigmelone

Schweinerücken mit Salsa Verde mariniert
Schinkenröllchen auf Gemüsesalat

Austernpilze und Champignons in Balsamico
Mozzarella mit Tomate und Basilikum

Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit zweierlei Dressings
Brotkorb und Butter

Suppe
Rinderkraftbrühe mit Klößchen und Gemüse

Warme Köstlichkeiten
Putenrollbraten an Sherryjus 

Pochierter Kabeljau an grober Senfsauce mit Gemüsestreifen 
Penne in Rahmspinat und Parmesan

Gemüseauswahl
Kroketten
Kräuterreis

Dessert
Karamellcreme

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Ananas-Kokossalat

29,00 €
pro Person
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Business Büfett 2
(gültig ab 20 Personen)

Kalte Delikatessen
Landschinken mit Melone

Marinierter Fetakäse mit getrockneten Tomaten und Oliven
Tiefseeshrimps in Cocktailsauce

Gebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce
Fleischbällchen mit Mixed Pickles und Senf

Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit zweierlei Dressings
Brotkorb und Butter

Suppe
Minestrone mit Fadennudeln und Pesto

Warme Köstlichkeiten
Gebratene Hähnchenbrust in Rahmsauce 

Zanderfilet auf Lauchgemüse und Weißweinsauce
Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt

Gemüseauswahl
Spätzle

Dillkartoffeln

Dessert
Bayerische Creme mit Fruchtsauce
Pancakes mit Honig und Melasse

Joghurtlimettenterrine

29,00 EURO
pro Person
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Business Büfett 3
(gültig ab 20 Personen)

Kalte Delikatessen
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich

Matjesfilet „Hausfrauen Art“
Südtiroler Schinken mit Mixed Pickles

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Roastbeef mit Remoulade

Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit zweierlei Dressings
Brotkorb und Butter

Suppe
Fränkische Kartoffelsuppe mit Croûtons

Warme Köstlichkeiten
Streifen von der Kalbshüfte mit Pilzen in Rahmsauce

Buntbarschfilet in Kräutersauce
Schweinerücken mit Tomaten und Käse überbacken in Naturjus

Käsespätzle mit Röstzwiebeln

Gemüseauswahl
Kartoffelgratin, 
Paprikanudeln

Gemüsereis

Dessert
Kaffeecreme mit Amarettini

Gefüllte Pfannkuchen mit Fruchtsauce
Melonensalat mit gerösteten Mandeln

33,00 €
pro Person
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Rustikales Büfett aus Bayern und Franken
(gültig ab 20 Personen)

Kalte Delikatessen
Geräuchertes Forellenfilet und Lachsforelle mit Sahnemeerrettich und gefüllten Eiern

Stadtwurst mit Musik
Hausgemachte Sülze mit Remoulade

Heringssalat mit Rote Bete
Roher und gekochter Schinken, Pfefferbeißer mit Mixed Pickles
Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit zweierlei Dressings

Brotkorb und Butter

Suppen
Fränkische Kartoffelsuppe mit Pilzen und Speck

Warme Köstlichkeiten
Partyschäufele in Dunkelbiersauce
Sauerbraten in Lebkuchensauce

Gebratenes Zanderfilet an Meerrettichsauce mit Gemüsestreifen

Kartoffelknödel
Petersilienkartoffeln

Blaukraut
Gemüseauswahl

Dessert
Bayerische Creme mit Kirschkompott

Apfelküchle mit Vanilleeis
Zwetschgendatschi mit Schlagsahne

Bayerische Käseauswahl mit Trauben und Nüssen

38,00 €
pro Person
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Kulinarische Reise durch Asien
(gültig ab 20 Personen)

Kalte Delikatessen
Marinierte Scheiben vom Thunfisch mit Wasabi-Ingwermarinade und Algensalat

Glasnudelsalat mit Meeresfrüchten und Zitronengrasaroma
Gefüllte Poulardenbrust an pikantem Mangodip
Chinakohlsalat mit Mandarinen und Haselnüssen

Pikanter Pak Choi Salat mit Chili
Geflügelsalat mit exotischen Früchten

Suppen
Kokoscurrysuppe mit Cashewkernen

Warme Köstlichkeiten
Schweinefleisch süß-sauer

Gebratene Hühnerbrust mit Erdnüssen
Buntbarsch mit Shiitakepilzen und Frühlingslauch
Vegetarische Mini-Frühlingsröllchen mit Sojadip

Auberginen-Tofuragout

Asianudeln
Basmatireis

Dessert
Exotischer Fruchtsalat

Mango-Passionsfruchtcreme
Bananen in Honig glasiert

Safran-Kokosreis

37,00 €
pro Person

Gegen Aufpreis (11,00 € pro Person):
Verschiedene Sushi mit Wasabi und Sojasauce

Streifen vom Rind in Kokosmilch mit Reisnudeln
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Italienisches Büfett
(gültig ab 20 Personen)

Kalte Delikatessen
Parmaschinken mit Schiffchen von der Honigmelone

Original Mailänder Salami und Mortadella
Kalbsrücken an Thunfischsauce und Kapern

Meeresfrüchte in Basilikummarinade
Oktopus mit Fenchelsalat

Carpaccio vom Rind mit Olivenöl
Eingelegte Artischockenherzen

Champignons in Balsamico
Tomaten und Mozzarella mit Pesto

Gefüllte Auberginenröllchen
Auswahl von Blattsalaten der Saison mit verschiedenen Dressings

Brotkorb und Butter

Suppe
Minestrone mit Parmesan

Warme Köstlichkeiten
Gefüllte Hähnchenbrust auf mediterraner Gemüseauswahl

Gegrillte Doradenfilets in Basilikumöl
Lasagne al Forno

Saltimbocca in Marsalajus

Kräuterreis
Rosmarinkartoffeln

Dessert
Florentiner Schokoladenmousse

Salat von frischen Früchten
Proseccocreme mit Amarettini

Tiramisu
Auswahl von italienischem Käse

39,50 €
pro Person

9



JETZT TERMIN VEREINBAREN:

0911 89 22 - 0

info@arvenapark.de

Grill Büfett
(gültig ab 20 Personen)

Von Mai bis September in unserem gemütlichen „Arvena Garten“.
300 Außenplätze unter schattigen alten Eichen

und ein Bierzelt für 70 Personen geben den Rahmen für Ihr Gartenfest.

Kalte Delikatessen
Griebenschmalz und Kräuterquark mit Bauernbrot
Roher und gekochter Schinken mit Mixed Pickles

Coleslaw - Amerikanischer Krautsalat
Tomate mit Basilikum

Mariniertes und eingelegtes Gemüse mit Pesto
Gesalzener Rettich und Radieschen

Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit zweierlei Dressings
Brot und Laugengebäck

Warme Köstlichkeiten
Marinierte Schweinenackensteaks vom Grill

Original Nürnberger Bratwürste
Kleine Rinderhüftsteaks mit Kräuterbutter

Gegrilltes Gemüse
Grilltomaten
Kartoffelsalat

Steakbrot 
Verschiedene Grillsaucen

Dessert
Rote Grütze mit Vanillesauce

Milchreis mit Zimt und Zucker

29,50 €
pro Person
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Französisches Büfett
(gültig ab 20 Personen)

Kalte Delikatessen
Auswahl von Räucherfischen mit Sahnemeerrettich
Scheiben von der Barbarieentenbrust mit Früchten

Medaillons vom Kalb mit Lebermousse garniert
Rohschinken mit Melone in Portwein
Roastbeefröllchen auf Gemüsesalat
Pochierte Scheiben vom Wildlachs

Marinierte Riesengarnelen
Shrimpscocktail

Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit zweierlei Dressings
Brotkorb und Butter

Suppe
Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroûtons

Warme Köstlichkeiten
Quiche Lorraine

Roastbeef unter der Kräuterkruste
Coq au vin

Bohnenbündchen mit Speck
Ratatouille
Gemüsereis

Kartoffelgratin

Dessert
Crème brûlée

Mousse au Chocolat
Birnentarte

Gefüllte Brandteigkrapfen
Gemischte Eisplatte

Auswahl von französischem Käse

46,00 €
pro Person

Gegen Aufpreis (2,00€ pro Person):
Hummercremesuppe mit Cognac
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Stand: April 2024. Irrtümer und Änderungen vorbehalten.
Bei einer Änderung des Mehrwertsteuersatzes behalten wir uns eine Anpassung der Preise vor.
Eine detaillierte Liste mit allen enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage.
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